Pele-Pommes a Ventouses

TRN4232R

L= Louis Tellier ™

Lol des Chefs depuis 1S

Ce Péele-Pommes a Ventouses est idéal pour les professionnels
de la restauration. Il possede une lame en inox et un corps en fonte
d'acier peint époxy. Il permet d'éplucher, de trancher et d'étrogner
les pommes en un seul mouvement.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 250 Profondeur (mm) : 120 Hauteur (mm) : 185
Matiere : Inox Couleur : Rouge Matiere du manche : Acier
Passage au Lave-vaisselle : Non Nécessite un électricien : Non

Informations Logistiques :

Largeur : 250 mm Profondeur : 100 mm Hauteur : 140 mm
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